
... und Guten 
Appetit!

Herzlich 

willkommen ...

KARTE
HIGHLIGHT 2024: Wagyu 



BEEF TATAR  
„STEINBRUNNER STYLE“  ... € 16,90
vom Innviertler Rinderfilet, ca. 120 g
klassisch gewürzt / mit Bourbon-Whisky verfeinert / Kaper im 
Backteig / Baby-Leaf Salat / Trüffel-Mayonnaise / Balsamico- 
Zwiebel / gebeizter Eidotter / Rosmarin-Focaccia  

CURRY-MAISCREMESUPPE . € 5,50
Kresse / Obers / Curry-Popcorn / Mini-Mais

STARTER

Unsere Steaks werden für euch auf Holzkohle gegrillt und mit zwei Beilagen 
sowie einem Dip nach Wahl und hausgemachter Kräuterbutter serviert.
Die Garstufe bestimmt ihr selbst: Englisch, Medium oder Durch.
Die angegebenen Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht! 

LIEBE -FREUNDE!



RINDERFILET

Gentleman Cut ca. 250 g ...................€ 38,90
Lady Cut ca. 200 g ..............................€ 32,90
Das Filet ist das wertvollste Stück vom Rind. Es ist sehr fettarm.  
Der Fettanteil liegt bei ca. 3,5 % - 4,5 %. 

RIB-EYE-STEAK  

ca. 350 g ..............................................€ 32,90
Das Rib-Eye-Steak wird aus der Hochrippe geschnitten. Es hat einen 
schönen Fettkern, das sogenannte Auge (engl. Eye). Daher kommt 
auch der Name. 

MEDAILLONS  
VON DER HÜFTE  

ca. 250 g ............ € 23,90
Durch ihre Herkunft aus der Hüfte bie-
ten sie eine optimale Balance zwischen 
magerem Fleisch und delikatem Ge-
schmack. 

RUMPSTEAK 

Gentleman Cut ca. 270 g ...................€ 29,90
Lady Cut ca. 220 g ..............................€ 25,90
Das Rumpsteak (engl. Rump = Rumpf, Steak = Scheibe) wird aus dem 
flachen Roastbeef (österr. Beiried) geschnitten. Es ist bei uns ohne  
Fettrand und sehr mager.

classic cuts
INNVIERTLER RIND 
(Firma Feichtinger, Schärding)

• Folien-Erdäpfel mit Kräuter-Sauerrahm
• Dippers mit Kräutersalz & Parmesan  
• würzige Potato Wedges 
• Speckbohnen 
• Zwiebelringe im Backteig
• knackiges Grillgemüse 
• Maiskolben in Thymian-Butter
• Knoblauchbaguette 
• Cole Slaw
• Haussalat „Caesar Style“

auswählen:

auswählen:

• hausgemachte Honig Barbecue-Sauce 
• Kräuter-Sauerrahmsauce 
• Sweet Chili Dip
• Pfeffer-Cognac-Sauce 
• Sriracha-Hot-Mayo

Dip

2
1

Beilagen

• halber gegrillter Hummerschwanz € 9,90

• hausgemachte Trüffel-Mayo € 3,00

• gegrillte Aubergine / Silberbüffel-Hüttenkäse / Tomate € 5,00

• Stangen-Wildbrokkoli / Mandelschaum / geröstete Mandeln € 5,00

Pimp my

Aufpreis pro weitere Beilage € 4,00 Aufpreis pro weiterem Dip € 2,00



special cuts
AUS DER REGION

TOMAHAWKSTEAK 
vom Gustino Strohschwein 
ca. 350 g mit Knochen ......€ 19,90
Das Strohschwein wird auf ausgewählten Höfen in Ober-
österreich nachhaltig aufgezogen. Es wird auf Stroh ge-
halten und wächst langsamer. Es hat einen sehr nussi-
gen Geschmack und ist sehr zart.
(Feichtinger)

CLUBSTEAK von der 
Wernsteiner Kalbin 
ca. 450 g mit Knochen .... € 34,90
Rib-Eye-Steak mit Knochen, perfekte Marmorierung, 
von extra ausgewählten Kalbinnen.
(Bauernhof „Hennersepp“ König, Wernstein)

RINDERFILET „Queen‘s Cut“
ca. 350 g mit Knochen ....€ 39,90
Der QUEEN‘S Cut vom Filet, wird aus dem hinteren 
Rücken geschnitten. Bei diesem Cut wird es von zwei 
Seiten vom  Knochen eingerahmt. Es ist etwas Einzig-
artiges und wird exclusiv für uns vom Metzgermeister 
Moser in Asing geschnitten. Butterweich im Biss, kräftig 
im Geschmack und sagenhaft zart!
(Bauernhof „Hennersepp“ König, Wernstein)

auswählen:2 Beilagen
• Folien-Erdäpfel mit Kräuter-Sauerrahm
• Dippers mit Kräutersalz & Parmesan  
• würzige Potato Wedges 
• Speckbohnen 
• Zwiebelringe im Backteig
• knackiges Grillgemüse 
• Maiskolben in Thymian-Butter
• Knoblauchbaguette 
• Cole Slaw
• Haussalat „Caesar Style“

Aufpreis pro weitere Beilage € 4,00

auswählen:

• hausgemachte Honig Barbecue-Sauce 
• Kräuter-Sauerrahmsauce 
• Sweet Chili Dip
• Pfeffer-Cognac-Sauce 
• Sriracha-Hot-Mayo

Dip1

• halber gegrillter Hummerschwanz € 9,90

• hausgemachte Trüffel-Mayo € 3,00

• gegrillte Aubergine / Silberbüffel-Hüttenkäse / Tomate € 5,00

• Stangen-Wildbrokkoli / Mandelschaum / geröstete Mandeln € 5,00

Pimp my

Aufpreis pro weiterem Dip € 2,00



FLANKSTEAK vom Black Angus

ca. 270 g  ................................................. € 29,50
Das bekannteste Steak-Stück in Amerika stammt aus dem Bauchlappen. 
Das Flanksteak wird auch als Flankensteak, Hose oder Bavette Flanchet 
bezeichnet. Feinschmecker schätzen es, weil es mager aber trotzdem 
sehr geschmacksintensiv ist. 
(Morgan Ranch, Nebraska)

internationale  S 

WAGYU 
RIB-EYE-STEAK 
ca. 300 g mit Fettkern .......€ 55,90
Das Westholme Wagyu Beef stammt von den besten 
Züchtern des Landes - eben von familiengeführten Zucht-
betrieben in Australien. Die schöne Rotfärbung und un-
glaubliche Struktur machen unser Westholme Wagyu nicht 
nur optisch zu einem echten Hingucker. Das butterzarte, 
einzigartige Geschmackserlebnis überzeugt anspruchs-
volle Gourmets. LBS 6-7

(Westholme Farm, Australien)

Rosa gebratner 
LAMMRÜCKEN

ca. 300 g mit Fettrand .....€ 28,90
„Donauland LAMM“ ist ein Qualitätsfleischprogramm 
der Erzeugergemeinschaft Gut Streitdorf und wurde 
für die Anforderungen der gehobenen Gastronomie 
entwickelt – Das Geheimnis dieser besonders delika-
ten Fleischqualität, die in Verkostungen immer ganz 
vorne zu finden ist, liegt zum einen am hochwertigen 
Futter aus heimischem Anbau, zum anderen aber 
auch an den streng kontrollierten Haltungs- und Pro-
duktionsbedingungen. 
(Donauland LAMM) 

auswählen:2 Beilagen
• Folien-Erdäpfel mit Kräuter-Sauerrahm
• Dippers mit Kräutersalz & Parmesan  
• würzige Potato Wedges 
• Speckbohnen 
• Zwiebelringe im Backteig
• knackiges Grillgemüse 
• Maiskolben in Thymian-Butter
• Knoblauchbaguette 
• Cole Slaw
• Haussalat „Caesar Style“

Aufpreis pro weitere Beilage € 4,00

heuriges 
HIGHLIGHT

auswählen:

• hausgemachte Honig Barbecue-Sauce 
• Kräuter-Sauerrahmsauce 
• Sweet Chili Dip
• Pfeffer-Cognac-Sauce 
• Sriracha-Hot-Mayo

Dip1

• halber gegrillter Hummerschwanz € 9,90

• hausgemachte Trüffel-Mayo € 3,00

• gegrillte Aubergine / Silberbüffel-Hüttenkäse / Tomate € 5,00

• Stangen-Wildbrokkoli / Mandelschaum / geröstete Mandeln € 5,00

Pimp my

Aufpreis pro weiterem Dip € 2,00



Burger
TRÜFFEL-ROYAL-KALBIN  
BURGER   ......................... € 16,90
ca. 200 g Patty von der heimischen Kalbin /  
hausgemachte Trüffel-Mayo / Tomaten / Cheddar /  
Speck-Zwiebel-Marmelade / knackiger Salat / 
Potato Dippers mit Parmesan & Kräutersalz 

Patty von der  
heimischen kalbin

Burgerbun 

Tomaten

salat

hausgemachte 
TrUffel-Mayonnaise

..

Zwiebel-Speck- 
Marmelade

wurziger Cheddar
..

THUNFISCHSTEAK

ca. 200 g ...........................€ 24,90
in der Sesam-Kruste / innen nur leicht warm  
Vom Gelbflossenthunfisch / Sashimi-Qualität / Wildfang aus dem indischen Ozean. 
(Yellow Fin Thunfisch) 

auswählen:2 Beilagen
• Folien-Erdäpfel mit Kräuter-Sauerrahm
• Dippers mit Kräutersalz & Parmesan  
• würzige Potato Wedges 
• Speckbohnen 
• Zwiebelringe im Backteig
• knackiges Grillgemüse 
• Maiskolben in Thymian-Butter
• Knoblauchbaguette 
• Cole Slaw
• Haussalat „Caesar Style“

Aufpreis pro weitere Beilage € 4,00

auswählen:

• hausgemachte Honig Barbecue-Sauce 
• Kräuter-Sauerrahmsauce 
• Sweet Chili Dip
• Pfeffer-Cognac-Sauce 
• Sriracha-Hot-Mayo

Dip1

• halber gegrillter Hummerschwanz € 9,90

• hausgemachte Trüffel-Mayo € 3,00

• gegrillte Aubergine / Silberbüffel-Hüttenkäse / Tomate € 5,00

• Stangen-Wildbrokkoli / Mandelschaum / geröstete Mandeln € 5,00

Pimp my

Aufpreis pro weiterem Dip € 2,00

VEGAN

VEGGIE STEAK  ..............................€ 16,90
24 Std. mariniertes Selleriesteak mit Teriyaki Sauce 



WEinEMPFEHLUNG BierEMPFEHLUNG

weitere Weine in unserer Weinkarte

Die susse kronung
.. ..

SALTED BANANA-JOE BURGER   € 8,90
Brandteigburger / weiße Schokomousse / Tonkabohne /  
Salzkaramell / Bananen / Salted Caramell-Eis

OLD AMERICAN CHEESECAKE .€ 8,90 
mit braunem Zucker karamellisiert /  
Passionsfruchtsorbet / marinierte Erdbeeren

„SCHOKOBOMBE“  ..........................€ 9,90
speckiger Schoko-Kuchen von der Valrhonaschokolade / 
Schokoladenmousse / frische Beeren / Himbeer-Sorbet / 
Schoko Crunch 

EISPALATSCHINKEN  ......................€ 8,90
Vanilleeis / Schokoladensauce / frische Früchte / Sahne

The Butcher
Cuvée

50% Merlot,  
30% Cabernet Sauvignon,  

20% Cabernet Franc 
Weingut Schwarz,  

Burgenland

1/8 l € 4,50

Wirtshaus Helles
Wenzl Privatbrauerei

Vollmundig und untergärig mit 
leichter Malzsüße und einer  

extrafeinen Hefenote. Erfrischend 
im Geschmack und garantiertem 
feinporigen Schaum – ein natur- 

belassendes Bier! 

0,75 l € 9,90

Schaffst du es alleine oder 
willst  du teilen?




